Frisch gekiirter Sternekoch ist ein Feitaler

Das Berufliche Schulzen-
trum fiir Gastgewerbe Dres-
den,,Ernst LoBnitzer hat sich
wieder einmal einen sehr pro-
minenten Gast in die Ehrlich-
strafle 1 eingeladen.

Anlésslich des Tages der offe-
nen Tiir, den die fiihrende Ga-
stronomieschule Dresdens tradi-
tionell am letzten Samstag im Ja-
nuar durchfiihrt, begriifit sie als
Ehrengast keinen Geringeren als
den frisch gekiirten Sternekoch
des Gourmet-Restaurants ,,Sen-
dig*im Hotel ,,Elbresidenz® Bad
Schandau, André Tienell.

Der 28-jihrige geborene Frei-
taler schwankte bei seiner Be-
rufswahl lange zwischen Kfz-
Mechaniker und Koch. SchlieB-
lich klappte es mit einer Berufs-
ausbildung zum Koch im ,,Erb-
gericht Cunnersdorf™. Eigentlich
wollte er sich lieber in einem re-
nommierten Hotel in Dresden

Sternekoch André Tie]t.

ausbilden lassen, doch keine sei-
ner Bewerbungen hatte Erfolg.
Aber derzielstrebige und sym-
pathische junge Mann weil, was
er will. ,Von nichts kommt
nichts*, lautet sein Motto. ,,Wenn
man hart fiir seine Ziele arbeitet,

stellt sich irgend wann der Erfolg
ein, mal eher, mal etwas spiter.”
Zugeflogen ist ihm nichts. Also
kiimmert er sich mit Detailver-
sessenheit, ob und wie ein Ker-
belblatt den Teller dekoriert,
durchdenkt bis ins Feinste, wie
viel Triiffel an die Speise sollte.
Seit der Erdffnung des Re-
staurants ,,Sendig" 2007 ist And-
ré Tienelt Kiichenchef. Sein Ziel,
das ,Sendig” als Gourmet-Re-
staurant zu fithren, ist ihm ge-
lungen. Bereits ein Jahr nach der
Ertflnung stieg es zum so ge-
nannten Hoffnungstriiger auf ei-
nen Michelin-Stern auf. Allein
im letzten Jahr waren die ge-
fiirchteten Kritiker achtmal zum
Testen gekommen und entschie-
den sich im November fiir einen
der begehrten Sterne. Im Gault
Millau rangiert das ,,;Sendig" mit
15 Punkten auf Platz 6 der besten
Restaurants Sachsens.



